Mets 

Viande 
Tartare du Chef, pris dans l’entrecôte  100 g.  24.-
Tartare du Chef, pris dans l’entrecôte  200 g.  32.-
Assiette de La Tzintre  26.- 

Jambon de la borne, gruyère et vacherin de montagne 
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       Entrecôte de bœuf « Poya » à l’ancienne  38.-
         Unique       servie dans une poêle dans un beurre maison,

sur un réchaud, accompagnée

d’une salade mêlée et pommes allumettes

Jambon, lard et saucisson de la borne, 30.-

haricots, pommes de terre natures, poires à botzi

Jambon de la borne chaud frites, salade 26.-
Jambon de la borne froid, frites, salade 26.-

Bavette de bœuf au beurre d’échalotes, frites, salade 28.-
Rösti à la Zurichoise maison 28.- (attente)
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Couronne de rösti avec émincé de veau à la crème
       Rösti végétarien maison aux légumes 18.- (attente)
En saison d’hiver
Langue de bœuf aux câpres 28.-

Salade de racines rouges

Pommes de terre purée maison
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